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3,5 millions de mZ. de surfaces d'irriqation qoutte & qoutte drainées

TOUt (0 mmen (e Par lus de 8 millions de plants de [équmes chaque année
¢ : 0 serres d'une superficie totale de 0400 de mZ pour la culture des semis
Les Jardins Deroni

|.équmes moris au soleil, cultivés a | eau dlaire
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Notre Philosophie

La philosophie de Déroni est de produire des aliments naturellement délicieux qui donnent de la joie a nos
chers consommateurs. Mais nous ne pouvons réaliser ce noble objectif qu'en utilisant des [égumes sains et
délicieux pour notre production.

("est pourquoi nous avons créé les jardins de Déroni.

Les jardins de Déroni sont situés dans la plaine ensoleillée de la Thrace supérieure. lls sont pres de chez vous
depuis 18 ans. Tout le monde peut les visiter et les observer.

Nous cultivons nous-mémes nos plants dans notre usine de production de semis. Lensemencement et le
buttage des plantes se font par contréle satellite. Afin de cultiver des légumes sains et savoureux, nous
appliquons une méthode nouvelle, innovante et révolutionnaire. Nous guérissons d'abord la terre en semant
des plantes vertes spécifiques qui recouvriront le sol. La tache de ces plantes est de débarrasser la terre des
mauvaises herbes, des micro-organismes pathogenes et de l'enrichir en masse verte organique.




Nous avons drainé tous les champs situés sur une superficie de 3,15 millions de m2. Cela signifie que lors de
fortes pluies, I'eau s'écoule immédiatement et ne reste pas a la surface. Nous gardons notamment la terre
saine et fertile sans développer de micro-organismes pathogenes. En été, nous arrosons avec de 'eau claire
filtrée pour nous assurer de cultiver de vrais légumes naturels.

La terre, déja saine et fertile, nous récompense par une riche récolte de légumes sains et savoureux - une
variété de poivrons rouges et verts, de tomates, de tomates cerises, d'aubergines, de concombres néces-
saires a notre production. Nous avons construit un systéeme de protection contre la gréle avec deux canons
anti-gréle.

En été et en automne, nous récoltons les [équmes mars - 60/70 tonnes par jour
et les transformons quelques heures plus tard dans les usines déroni.

Usines I ll Lignes
De Production lechnologiques

Nous fournissons le plus important pour une production - les matiéres premiéres, notamment les légumes
des jardins de Déroni. Nous avons construit 3 usines de production équipées de 14 lignes technologiques
pour la production de différents groupes de produits.

De nombreux processus technologiques sont robotisés.

Nous avons créé la luténitza (a base de poivrons rouges et de tomates bien mdres) et I'ajvar (a base de
poivrons rouges, de piments et d'ails, parfois avec des aubergines ou des tomates) de Déroni en utilisant une

technologie reproduisant la fabrication a domicile. ) = - m| e




)'art (ulinaire

Chez Déroni (Les Chefs de Déroni), nous créons chaque recette, chaque produit comme
une ceuvre d'art culinaire. Nous sélectionnons et combinons avec soin les meilleurs
ingrédients afin de créer des recettes qui apportent une ame et un charme appétissant
a chacun de nos produits. Nous nous efforcons de vous procurer une joie gustative avec
nos produits et de révéler la beauté de chaque plat.

Bienvenue dans le voyage culinaire avec les produits Déroni !



Moutarde de Dijon

MOUTARDE DE DIJON porte l'esprit et le golt caractéristique de I'authentique moutarde de
Dijon, combinant I'ardme intense et la saveur unique des graines fines et entieres de moutarde
jaune et brune avec un piquant élégamment prononcé. Convient pour assaisonner I'agneau
tendre, les cotes de porc, les viandes et les saucisses, auxquels il donne une crolite dorée et
parfumée, un accent aux salades fraiches.

100% Ingrédients Naturels
% LW Graines De Moutarde 29%
Sans Conservateurs, Sans Acidisiant

La recette de la moutarde respecte les dispositions du décret N°2000-658 FR
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100% Ingrédients Naturels »

c,éj Graines De Moutarde 29.2% : i S v
Sans Conservateurs, Sans Acidisiant MOUTARDE 4 = AL ANC]ENNE |

A L'ANCIENNE

La recette de la moutarde respecte les dispositions du décret N°2000-658 FR



Moutarde Recette Originale

Plongez au cceur de la cuisine et de |'art culinaire, avec cette moutarde issue de la recette originale,
imaginé avec créativité pour satisfaire les gourmets les plus exigeants. Forte et intense - une merveil-
leuse combinaison de 4 types de moutarde finement moulus, d'épices fraiches, préparée avec beau-
coup d'amour. MOUTARDE RECETTE ORIGINALE est idéale pour accompagner les steaks d'agneau et de
porc, une variété de plats, pour vos petits déjeuners, diners, et vos apéritifs gourmands.
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100% Ingrédients Naturels
Graines De Moutarde
Sans Conservateurs, Sans Acidisiant

Extra Forte

La recette de la moutarde respecte les dispositions du décret N°2000-658 FR

MOU

RECETTE ORIGINALE
PARY

3258

325g



Moutarde Basilic Hrais

Avec la passion du détail, nous avons créé une moutarde au basilic frais pour apporter des nuances de

fraicheur et garnir avec finesse une variété de plats de l[égumes, de spécialités italiennes et de délices g :

de la mer. Plongez dans une délici i tronomique dans 'univers de la nourriture D e " e
e la mer. Plongez dans une délicieuse expérience gastronomique dans l'univers de la nourriture ! ) .

S DERONI - MOUTARDE !
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f | BASILIC FRAIS |
100% Ingrédients Naturels MOUTARDE A 325¢ %
% L/Zw»é/?ea Graines de Moutarde “ BASILIC FRAIS 2915
Sans Conservateurs, Sans Acidisiant — 2Lt e .

215g 3258

La recette de la moutarde respecte les dispositions du décret N°2000-658 FR



Moutarde
Ail Frais et Persil rais

La moutarde a l'ail frais et au persil frais réveille et révele la beauté de votre plat,
rehausse le godt, augmente le plaisir et satisfait les gourmets les plus exigeants.
Pour des plats légers avec la délicatesse typique de la France.

100% Ingrédients Naturels

é Graines de Moutarde 19%
Sans Conservateurs, Sans Acidisiant
Avec Une Teneur Reduite en Sel

La recette de la moutarde respecte les dispositions du décret N°2000-658 FR

AIL FRAIS
ET PERSIL FRAIS
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Moutarde Provencale

Une moutarde raffinée inspirée par la couleur et la diversité de la cuisine méditerranéenne
francaise. L'association de poivrons rouges avec des herbes fraiches et croquantes et du
poivre noir donne un accent légerement poivré mais aromatique a une variété de plats de
poisson, de salades fraiches et de légumes grillés.

100% Ingrédients Naturels
% Graines De Moutarde
Sans Conservateurs, Sans Acidisiant
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Moutarde Douce

Découvrez le plaisir de partager de délicieux repas avec votre famille et vos amis.
Un merveilleux mélange de graines de moutarde fine jaune enrichi d'ail frais et de persil frais. Une
moutarde élégante pour les plats raffinés. Le golt de cette moutarde ravira toute la famille, petits
et grands, et fera ressortir le charme délicieux de vos plats.

100% Ingrédients Naturels
% Graines de Moutarde
Sans Conservateurs, Sans Acidisiant

La recette de la moutarde respecte les dispositions du décret N°2000-658 FR
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Yauces Vinaiqrete

Les sauces vinaigrettes ajouteront un arome doux, got délicat, fraicheur
éthérée a toutes vos délicieuses salades, légumes grillés, fruits de mer,
viandes roties et charcuteries grillées.
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Sans Conservateurs, Sans Acidisiant
Sans Antioxydant, Avec Une Teneur Reduite En Sel
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Vinaigrette
aux Fines Herbes

305ml
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Vinaigrette
Moutarde

305ml
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Vinaigrette
Piquante

305ml



Vinaiqrette
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Vinaigrette aux Fines Herbes

La touche culinaire qui sublimera avec discrétion vos mets
les plus fins! La palette de saveurs et d'ardmes variés est le
secret de cette vinaigrette. Cela transforme vos recettes
traditionnelles en raffinés. Idéal a la fois comme
vinaigrette pour des salades et des mélanges de légumes,
parfaites et comme sauce pour d'autres plats.

250ml / 450ml
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Vinaigrette Moutarde

Une gourmandise sophistiquée au goQt délicat et subtil
de la moutarde crémeuse et qu'enrichie la délicatesse des
fines graines de moutarde et |a richesse aromatique des
épices - ail frais, estragon, aneth, céleri, persil. Cette
sauce est un excellent complément aux légumes frais, au
riz, aux plats de viande et de poisson.

250ml / 450ml
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Vinaigrette aux Fines Herbes Piquante

La douce chaleur de cette vinaigrette - épicée aux
piments forts, accentuera et rehaussera la saveur de
toute salade, poulet et fruits de mer frais. Son aréme est
complété par diverses épices - ail frais, persil frais.

250ml / 450ml



Sauces alade
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Sauce Salade
aux herbes du jardin

Riche en saveurs et en arbmes, une sauce a base de

poivrons rouges et d'un bouquet d'herbes du jardin

(épices) - ail frais, aneth, estragon et persil. Avec lui,
vous pouvez préparer des salades délicieuses et
variées, assaisonner des légumes frais et rotis.

3058

lail frais et aux épices

(U'Unl(lﬁll(’&‘

Sauce Salade
a l'ail frais

Complément idéal de diverses
salades, de légumes grillés et cuits.

305g

Sauce Salade
au qingembre

Un magnifique bouquet de gingem-
bre, d'ail frais, de poivrons rouges et
des herbes du jardin du jardin pour
transformer chaque salade en
chef-d'ceuvre culinaire.

305g

auce Salade

6/)1'('&‘ avec des
herhes ar«,mmli(/ws naturelles

Sauce Salad eépicée avec
des herbes aromatiques

Préparé avec des épices aromatiques,
des poivrons rouges, aromatisé avec
du piment. Convient a tous les
amateurs de cuisine épicée.

3058



Yau(es

lraditionnelles
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Sauce a ['ail
Sauce a I'ail d'origine - avec

de I'ail, des oignons et des
épices naturelles.

305g

Sauce Tartare

Une excellente combinaison de
mayonnaise délicate avec de |'ail frais
et des concombres croquants!

305g

$saucE %

WIIH MUSTATRD DIJ(]N STVLE
AROMA!

Sauce a la Moutarde

Convient pour assaisonner les
salades, les légumes, le riz, la
viande et le poisson.

305g



Yauces Gourmet

Pour Pates
1002, Ntucdll

GOURMET

Tomato ¢ Basil

100% Ingrédients Naturels
Sans Sucre Ajouté
Sans Conservateurs Ajoutés
Avec Basilic Frais et Ail Frais
Avec Poivrons Rouges Grillés

310g

/Mta(‘()é; Gn( [ed 706/7(%’

GOURMET § GOURMET | GOURMET
PASTA SAUCE ‘ PASTA SAUCE i 1 PASTA SAUCE

lomato & Grilled Pepper Provencale lomato & (hili

100% Ingrédients Naturels 100% Ingrédients Naturels 100% Ingrédients Naturels
Sans Sucre Ajouté Sans Sucre Ajouté - Sans Conservateurs Ajoutés Sans Sucre Ajouté
Sans Conservateurs Ajoutés Avec Ail Frais, Persil Frais, Poivrons Rouges Grillés Sans Conservateurs Ajoutés
Avec Poivrons Rouges Grillés Avec Huile D'olive Extra Vierge Avec Piments Jalapeno Rouges Piquants
Avec Ail Frais, Oignons et Persil Frais Avec Fines Herbes Avec Ail Frais et Basilic Frais
3108 3108 3108



Yau(es

BASILICO

PASTA TA SAUCE =

Pates a la Sauce
au Basilic

Avec des tomates et du basilic frais, de
I'ail frais et des poivrons pelés et rotis.

510g / 310g

%JL/ZWJ%&J

_
Sans Conservateurs Ajoutés
Portions de légumes frais des jardins ensoleillés de Déroni - en large morceaux

Epices fraiches (ail frais, basilic frais, persil frais et autres)

MSHROONS,
THTESLONION

Sauce Pour Pates Sauce Bolognaise Sauce Napoletana Sauce Arabiata
a Base De Champignons Pour Pates Pour Pates Pour Pates
Avec des champignons, des tomates Avec des tomates, des oignons, des carottes Avec des tomates, des poivrons, des oignons Avec des tomates et des poivrons pelés et
et des oignons. et des poivrons rouges pelés et rotis. et des carottes pelées sucrées et roties. rotis, de I'ail frais et du piment.
510g / 310g 510g / 310g 510g / 310g 510g / 310g



s
arbecue et Grillades

Préparé avec des [égumes des jardins de Déroni
Sauces de base pour chaque plat préparé sur barbecue et grill

Sauce Barbecue
(lassique

Avec poivrons rouges et verts

pelés grillés, tomates hachées,

oignon, ail frais.

330g

BBQ EIET:

Smoky BB()
Chili Sauce

Avec poivrons rouges et verts
grillés, tomates hachées, piments
jalapeno, oignon, ail frais.

330g

Sauce Grillee
aux Piments

Avec des poivrons rouges pelés rotis,
des tomates, de la sauce soja naturelle,
des poivrons rouges fumés.

330g



Sauces Spéciales
Pour la Viande

Préparé avec différents types de fruits sauvages - canne-
berge sauvage, myrtille sauvage, qui sont extrémement
aromatiques et améliorent merveilleusement le goit de la
sauce. Avec des tranches fraiches de légumes des jardins
de Déroni, Avec de |'ail frais et des épices fraiches.

%VZW@M

Sans Conservateurs, Sans Colorants Artificiels,
Sans Aromes Artificiels

S
CLASSIC

iyiled aweet pegper, aatamlaymm‘k-.
GRILL» MARINATE + DIP

Sauce a la Viande
Poivre Grille

Avec des poivrons rotis,
de la sauce soja naturelle,
des tomates.

330g

IILD BLUEBERH

el uebenyy, ondon, Jresh garii, tat
GRILL * MARINATE« DIP

Sauce a la Viande
de Myrtille Sauvage

Avec des myrtilles
sauvages, des oignons, de
I'ail frais, des tomates.

330g

1UEBERRY CHILI B

iwld buelerry, ehi, naturat sy ik, L
GRILL» MARINATE - DIP

Sauce a la Viande
Chili BB()

Avec des myrtilles sauvages,
du piment,de la sauce soja
naturelle, des tomates.

330g

JESH GARLIC B

willk lomats, fredh gaviic,
quled ved and, green myﬂ :’W"
CGRILL - MARINATE - DIP

Sauce a la Viande
de (anneberge

Avec des canneberges sauvages,
de la sauce soja naturelle, des
tomates, des oignons.

3308



Balsamique
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Red-balsamic condiment
with balsamic vinegar
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Balsamique Rouge

L'épice balsamique rouge est parfumée,
douce, au godt sucrée et légerement
acidulée. Epice spéciale pour les salades et
une touche indispensable a une variété de

plats méditerranéens.

250ml
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CREME

Balsamic cream with balsamic vinegar

and boiled grape concentrate
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250ml

(réme Balsamique

L'esprit de toute cuisine gastronomique!
Creme Balsamique est convient aux salades
frais, aux plats gourmet et a la décoration.
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Balsamique Blanc

L'épice balsamique blanche est le résultat unique
de la fraicheur agréable du vinaigre de cidre de
pomme classique. Un véritable classique de la
cuisine qui peut étre utilisé pour préparer une
variété de plats traditionnels et de salades.s!

250ml



YaUCes 30ja

Les sauces soja de Déroni contiennet du soja fermenté naturellement
pendant au moins 6 mois, créant le vrai goat d'origine.

Nous offrons une variété de soja - harmonie unique de quatre saveurs différentes pour chaque
passionné culinaire - Sauce classique, légere, sucrée et teriyaki toutes en bouteilles de verre.

Convient aux poissons et aux viandes, aux marinades et aux salades fraiches,
idéal pour les grillades et les barbecues.

é 100% Ingrédients Naturels
Sans Conservateurs

NATURALLY
BREWED

ALL-PURPOSE SEASONING

Sauce Soja
(lassique

125ml / 250ml

ALL-PURPOSE SEASONING
1509/125mi&

Sauce Soja
Léqere

125ml / 250ml

ALL-PURPOSE SEASONING
1509/125mi&

Sauce Soja
Sucrée

125ml / 250ml
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Sauce
leriyaki

125ml / 250ml



Nauces Universelles

Cette sauce universelle est une touche parfaite pour différentes salades,

riz, poisson, poulet grillé et roti et variété de viande.

| <> )
DERONI

HOT SAUCE

vegetable, pasta andsalads
125mI€

Sauce Universelle Sauce Piquante Universelle

125ml 125ml

Sauces Chili
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Chili Sauce Classic Hot Sauce

290g / 500¢ 290g / 500g



Sauces Pour Pates
a1 Ancienne

Délicieux bouquet de légumes frais des jardins ensoleillés de Déroni.
Produit de poivrons rouges - grillés des heures apres la récolte.
Avec des épices fraiches - ail frais, persil frais et d'autres herbes.

é Tout naturel, Sans conservateurs
Fait a la maison - Technologie de production domestique
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Ajvar de Starossel
Fait Maison
250g / 500g
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(EDENT NO ADDED SUGAR H
'CONTAINS NATURAL SUGARS

Ajvar Ajvar Maitre (ulinaire
Maitre (ulinaire Sans Sucre Ajoute

250g / 500g 250g / 500g



Sauces Pour Pates
d l'ancienne

Paté de légumes - préparé de légumes frais des jardins ensoleillés de
Déroni. Une merveilleuse combinaison de poivrons rouges et d'aubergines
grillés et des herbes fraiches

é Tout naturel, Sans conservateurs
Fait a la maison - Technologie de production domestique

i

COARSELY _ |
L GROUND LUTENITSA]

ICH NO ADDED SUCAR It
B 9 :

Lutenitsa
Sans Sucre Ajoute
250g / 5108

™ FINELY GROUND |
LUTENITSA

: (NO ADDED SUGAR|

FOIB N FBIBID I

Lutenitsa
Sans Sucre Ajoute
250g / 500g

coarsely ground:
LUTENITSA

Lutenitsa de Starossel
Fait Maison

250g / 5008



Bulqaria, Haskovo, 86 Saedinenie Blvd.
Tel: +359 38 661 167, Fax: +359 38 536 901
deroni@deroni.com

www.deroni.com



